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AUTOМATIC DONUT FRYERS 

nон11иковые автомат•• 

АUТОМАПС 

PRF-11 /2400 

Deposits, turns donuts and dispenses automatlcally. The frying taпkdMdes lnto 2 parallel rows. Deposits 
2 mini-donuts or 1 stзndard size donut per convey rry.н. 
PLUNOERS AND AnACHMENТS 
Basically this aulDmatic fтyer lorms staпdard slze dorшts (lhe Ьasic set lndudes 30 mm & 36 mm dlameter 
plu ngers; 40 mm diameter plunger 1s ап extra option ).Add ilional pl unger lor forming 2 mlni-<lonuts per convey 
ls now avallaЫe as well. Hopper 1s unlversal for all plungers' type. lt's also easlly removaЫe fur cleanlng. 

AnENDED EQUIPMENT &ACCESSORIES 
PRF-11/2400 could Ье used inslde our speclal donut station for placfпg futl donut-prod ucing complex 
оп the limited space. lt's also availaЫe to use this model inside of one of our exquisite hoods. 

АВ10МАТ 
ПРФ-11/2400 

Автоматически формует и отсаживает по одному пончику стандартного размера или 2 мини­
nончика в ручей. Фритюрная ванна разделена на 2 параллельных ручья. Переворот и выгрузка 
пончиков осущесmляются автоматичес1G1. 

ПЛУНЖЕРЫ 
В базовой комплектации npeдr,ara= ппунжерные пары дnя формования сrандарrных пончиков 
разп11чноrо размера (диамвrр плунжера 30 и 36 мм). В качестве опции мы nредпагвем плунжер 
диаметром 40 мм и ПЛ)'НIКерный механизм для формования мини-пончиков. 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 
ПРФ-11 /2400 может бьrть установлен внутри пончиковой станции. 
Таюке ПРФ-11/2400 может работал, совместно с вытR:J<Ными шкафами эксклюзивного дизайна. 

АUТОМАПС 

PRF-11/1200 

Deposits, turпs donuts and dispenses automaticalty. Deposits 2 mini-donuts or 1 standard size donut 
per convey row. 

PLUNGERS AND AnACHMENTS 
Вasic plunger of this automatic fryer forms 2 mini-donuts per convey row. Optionallywe offer exchangeaЫe 
pluпgers (30 mm , 36 mm & 40 mm diameter) to form standвrd size donuts. Hopper is universal for all 
plungers' type. lt's also easlly removaЫe for cleanlng. 

AnENDED EQUIPMENT &ACCESSORIES 
PRF 11/1200 coutd Ье used inside our special donut stзtion for placing full donut-producing complex 
on the limited space. 
lt's also availaЫe to use this model lnside of опе of our exqulsite hoods. 

АВ10МАТ 
ПРФ-11/1200 

Автоматически формует, отсаживает, переворачивает и выгружает пончики и мини-пончики. 

ПЛУНЖЕРЫ 
В базооой комплектации мы предлагаем леП<осьемный плунжерный мехвнизмд,1я формования мини­
пончиков. В качестве опций nредлага1ОТСS1 плунжерные пары для формования стандартных пончиков 
рвзличного размерв (диаметр плунжера ЗО, 36 и 40 мм). 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 
ПРФ-11/1200 может бьпъ установлен внутри пончиковой станции, 
Таюке ПРФ-11/1200 может работал, совместно с ВЫТRЖНыми шкафами эксклюзивного дизайна. 

АIЛ'ОМАПС 

PRF-11/900 

Deposits one donut per convey row. The frying tank dlvides lnto 2 communicating rows with forward & 
Ьeckwвrd flowoffry liquid, Tums donuts and dlspenses automatically. 

PLUNOERS AND AnACHMENTS 
We оПег exchangeaЫe plungers (lhe Ьasic set lncludes 30 & 36mm dlameter; 40mm dlameteг Is an exlra 
option)to mвet the most demanding quality expectations fог Ьoth yeast-n1ised & свkе donuts. 
AnENDED EQUIPMENT &ACCESSORIES 
PRF· 11 /900 could Ье used lnslde our special donut statlon for placlng full donut-producing complex оп 
the limited space. 

АВТОМАТ 
ПРФ-11/900 

Автоматически формует и отсаживает no одному пончику в ручей. Фритюрная ванна разделена на 2 ручья, 
в кurорых создан кольцевой поrокфрипора. Переворот и выrру,зка пончиков осуществляются автом.m,чески. 

ПЛУНЖЕРЫ 
В базовой комплектации предпагаются плунжерные пары для формования стандартных пончиков 
рвзличноrо рвзмера (диаметр плунжера 30 и 36 мм) В качестве опции мы предnаrаем пеrхосъемный 
плунжерный механизм для формования пончиков диаметорм 40 мм. 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕО&ОРУДОВАНИЕ 
Дnя автономного размещения полноценного комплекса по производству пончиков на ограниченном 
пространстве, ПРФ-11/900 может бьпъ усгановлен внутри пожиковой станции. 

SEMI-AUТOМATIC 
PRF-11/З00A 

Тhis semi-automalic machlne PRF-11/ЗOOA has вn automвtic control unit. PRF-11 /ЗООА has the same deposit 
mechanlsm as our automвtic donut machines PRF series. Тhis donut equipment is ttie rlght varlaпt for easy­
start ln donut Ьuslness. 

PLUNGERS AND AnACHMENTS 
For thls donut machlne we offer exclhangeaЫe ptungers (the Ьaslc set lndudes 30 mm dlameter; 36 & 40 mm 
diameter is an extre option) to form standard size donuts. Hopper is eвsRy rerrюveЫe for deвning. 
ATTENDED EQUIPMENT &ACCESSORIES 
PRF-11/ЭOOA could Ье used inslde our special donut station for placing full donut-producing complex 
оп the llmlted s pace. 

ПОЛУАВТОМАТ 
ПРФ-11 /ЗООА 

Понч11ковый nоnуавтомат с ввтоматичесжой системой уnравnения имеет тот же механизм дозирова­
ния, что и nоnностыо автоматическое nончиковое оборудование. 
ПЛУНЖЕРЫ 

Базовая комплектация вкnючавr сменный плунжер диаметром 30 мм; в качестве опции можно 
приобрести плунжерные механизмы диаметром 36 и 40 мм. 



А __ U_T_O_МA __ TI_C_D_O_N_U_T_F_R_Y_I_R_S _____ S_l�-� 
nон11иковь1е автоматы 

Пончиковые автоматы серии ПРФ созданы ведущим российским производителем технологического оборудования. 
Наши пончиковые автоматы обеспечат высокое качество пончиков и позволят вам снизить затраты на персонал и его обучение. 

Пончиковые автоматы серии ПРФ представляют собой универсальное оборудование дпя абсолютно любого предприятия пончиковой 
индустрии. 

Пончиковые автоматы формуют, обжаривают, переворачивают и выгружают пончики автоматически. Работают как на ,цро:жжевом, так и на 
смесевом тесте. На ПРФ-11/1200 и ПРФ-11/2400 можно производить как пончики традиционного размера, так и мини-донатсы. 

Серия пончиковых автоматов, привод дозатора которых оснащен счетчиком с фискальной памятью, (ПРФ-11/2400D, ПРФ-11/1200D, 
ПРФ-11/900D, ПРФ-11/300D} позволяют управлять автоматом в нескольких режимах. 

Производительность пончиковых автоматов достигает 600 пончиков в час. При производстве мини-донатсов производительность 
увеличивается до 2400 мини-пончиков в час. Для любого из пончиковых автоматов серии ПРФ мы предлагаем дополнительное 
сопутствующее оборудование дпя максимального удобства вашей работы. Это позволяет оптимизировать работу обслуживающего 
персонала и вести учет выработанной продукции. 

PRF automatlc donut machine is produced Ьу the leading Russian foodservice equipment producer to improve donut quality and reduce labor 
& training costs. The high standard of your donuts is guarantee Ьу our automatic donut fryer. 

Automatic donut machines PRF series present absolutely universal equipment for апу kind of business in donut lndustry. 

PRF-11/900 (11/1200 & 11/2400) deposit, fry, turn, and dispense yeast-raised donuts as well as cake donuts {mix donuts} automatically. You 
сап also easily produce traditional slze donuts and mlnl donuts automatically uslng only опе machlne (PRF-11/1200 ог PRF-11/2400). 

Three types of PRF automatic donut fryers аге offered with capacity up to 600 donuts per hour. Production for mini donuts is up to 2400 per hour. 
For апу machine you сап find additional attended equlpment to adapt а donut system to your specific needs . 

sресinсаtiоn/те:хнические характеристики 
PRF-11 /2400 PRF-11/1200 PRF-11/900 PRF-11/300 

PRF-11/2400D PRF-11/1200D PRF-11/900D PRF-11/300 

Nominal voltage, V / fJоминальное напрюкение, В 

r=J1��1 �11 1��
201 �11���1 [:] 2oi��� 

Fre11uency, Нz / Частота, Гц 60 
Nominal pc)Wllr, W Но11инальная мощность, Вт 5150 2700 5150 5100 
Fl)'ing tank capacity, 1 / Вмести11осn. J1Врочноm бака, л 16 7,5 16 12 
Warm-up time (at the roostl, mln / Врема разогрева (не более), мин 20 20 20 20 
Hopper capacily, 1 / B11�11ocn, бункера доз.пора, п 7 7 7 7 

Ex.changeaЫe plungers (d), mm Сwеннwе плунжернwе пары (диаwетр), мм 

Ьasic sel of options / в mмплектации 30, 36 2х23 36 36 
extra options / опция 40, 2х2З 30, 36, 40 40 40 

Donuts welght, gm / Масса , r 

donuts / nончиков 35-65 35-65 35-65 20-60 
minHtonuts / мини-пончиков 10-20 10-20 

Мах. oulpul per hour Максимальная произеодмтельНОС1Ь, шr/час 

yeasl-raised donuts / дропевых ПОНЧИКОВ 450 225 450 300 
cake donuts / смесееьа пончии�е 600 300 600 300 
miпi-donuts / мини-пончиков 2400 1200 
Мachine Wllight, kg Масса апnарата, кг 32 27 30 23 

Overall dimensions (1/8/Н), mm / Габеритные размеры (1./В/Н), мм 1200/480/600 1200/370/600 1200}550/600 1330/560/600 

• Petent RF N! 2181981 / Патеtп рФ № 2181981 

• Certlflcate RF NII РОСС RU.AE44.B45252 / Сертификат рФ NR РОСС RU.AE44.B45252

• Eurasian certificate ЕАС / Евразийский сертификат ЕАС



SEMI-AUTUМATIC DONUT FRYERS s1кот 
Пон11иков111е nоnуавтоматы 

express __ 

PRF-11/ЗOOM 
SEMI-AUТOMATIC 
These semi-automatic machines are presented in 2 types - with automatic (PRF-
11 /300А) & mechanic (PRF-11 /300М) control unit. PRF-11 /300 has the same deposit 
mechanism as our automatic donut machines PRF series. This donut equipment is 
the right variant for easy-start in donut business. 

PLUNGERS AND AПACHMENTS 
For these donut machines we offer exchangeaЫe plungers (30 mm, 36 mm & 40 
mm diameter) to form standard size donuts. Hopper is universal for all plungers' 
types. lt's also easily removaЫe for cleaning. 

AПENDED EQUIPMENT &ACCESSORIES 
PRF-11/300 could Ье used inside our special donut station for placing full donut­
producing complex оп the limited space. 

ПОЛУАВТОМАТ 
ПРФ-11/ЗООМ 

Пончиковый полуавтомат ПРФ-11 /300М с механической системой управления 
имеет тот же механизм дозирования, что и полностью автоматическое 
пончиковое оборудование. 

ПЛУНЖЕРЫ 

Так же, как и автоматы, аппарат комплектуется сменным плунжерным механиз­
мом диаметром 30 мм, дополнительно можно приобрести плунжеры диаметром 
36 и 40 мм. Главное отличие полуавтоматов состоит в отсутствии механизмов 
переворота и выгрузки пончиков - эти операции выполняются вручную. 

ДОПОЛНИТЕЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 
Для автономного размещения полноценного комплекса по производству 
пончиков на ограниченном пространстве, ПРФ-11/300М может быть установлен 
внутри пончиковой станции. 

ПР-7 
Состоит из ручного дозатора и чебуречницы ЭФ-12НЧ. Портативное, надежное 
и недорогое решение. 

specification / технические характеристики PRF-11 /ЗООМ 

Nominal voltage, V / Номинальное напряжение, В 220 

Freguency, Hz / Частота, Гц 50 

Nominal power, W / Номинальная мощность, Вт 5000 

Frying tank capacity, 1 / Вместимость жарочноrо бака, л 12 

Warm-up time (at the most), min / Время разогрева (не более), мин 15 

Hopper capacily, 1 / Вместимость бункера дозатора, л 7 

ExchangeaЫe plungers ( d ), mm Сменные плунжерные пары (диаметр), мм 

basic set of options / в комплектации 30 

extra options опция 36, 40 

0onuts weight, gm Масса пончиков, г 20-60 

Мах. output per hour / Максимальная производительность, шт/час 300 

Machine weight, kg / Масса аппарата, кг 18 

Overall dimensions (L/В/Н), mm / Габаритные размеры (1../В/Н), мм 1030/560/560 

... 

• Patent RF No 2181981 / Патент РФ № 2181981

• Certificate RF № РОСС RU.AE44.B45252 / Сертификат РФ № РОСС RU.AE44.B45252 

• Eurasian certificate ЕАС / Евразийский сертификат ЕАС



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

КОД ТОВАРА:

ОПИСАНИЕ:

СТРАНА:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ
ОБОРУДОВАНИЕ

СИКОМ

E6085

790х550х600 Н мм, 2, 65
кВт, 220 В, нерж., автомат. с
электромех. панель, произ-
ть понч.: дрожж. - 200шт./ч,
смесевых - 240шт./ч. D.
понч.80-85 мм, 1 ванна 8л,
1делит.-дозат, вес пончика
35-55г, плунж. пара D36мм .

РОССИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 790x550x600mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

525x560x850mm

220 Вольт

2.65 кВатт

27кг

29кг

Аппарат для пончиков сиком прф-11/240 (D36)

ОПИСАНИЕ ТОВАРА:

Аппарат пончиковый автоматический, с электромеханической панелью управления, 1 
ванной и делителем-дозатором используется на предприятиях общественного питания и 
торговли для формирования и приготовления в разогретом масле (фритюре) пончиков. 
Аппарат формирует и отсаживает по одному пончику в ручей. Ванна имеет кольцевое 
движение фритюра. Переворот и выгрузка пончиков осуществляется автоматически. В 
стандартной комплектации пончиковый аппарат оснащен плунжерной парой, позволяющей 
изготавливать пончики диаметром 80-85 мм (плунжерные пары другого диаметра 
поставляются отдельно). Время разогрева не более 25 минут. Вместимость Пончиковый 
аппарат изготовлен из высококачественной нержавеющей стали, делитель-дозатор из 
пищевого алюминиевого сплава. Поддон для выгрузки пончиков в комплект не входит.

Технические характеристики:

Габаритные размеры: 790х550х600 Н,
Вес: 27 кг,
Мощность: 2,65 кВт,
Напряжение: 220 В,
Производительность пончиков: дрожжевых - 200шт./ч, смесевых - 240шт./ч,
Фритюрная ванна: 8л,
Делителя-дозатора: 7л,
Масса пончиков: 35-55 г. 
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Брянск (4832)59-03-52  Киров (8332)68-02-04  Новосибирск (383)227-86-73  Севастополь (8692)22-31-93  Уфа (347)229-48-12  
Владивосток (423)249-28-31  Коломна (4966)23-41-49  Омск (3812)21-46-40  Симферополь (3652)67-13-56  Хабаровск (4212)92-98-04  
Владикавказ (8672)28-90-48  Кострома (4942)77-07-48  Орел (4862)44-53-42  Смоленск (4812)29-41-54  Чебоксары (8352)28-53-07  
Владимир (4922)49-43-18  Краснодар (861)203-40-90  Оренбург (3532)37-68-04  Сочи (862)225-72-31  Челябинск (351)202-03-61  
Волгоград (844)278-03-48  Красноярск (391)204-63-61  Пенза (8412)22-31-16  Ставрополь (8652)20-65-13  Череповец (8202)49-02-64  
Вологда (8172)26-41-59  Курск (4712)77-13-04  Петрозаводск (8142)55-98-37  Сургут (3462)77-98-35  Чита (3022)38-34-83  
Воронеж (473)204-51-73  Курган (3522)50-90-47  Псков (8112)59-10-37  Сыктывкар (8212)25-95-17  Якутск (4112)23-90-97  
Екатеринбург (343)384-55-89  Липецк (4742)52-20-81  Тамбов (4752)50-40-97  Ярославль (4852)69-52-93  

 Россия +7(495)268-04-70 Казахстан +7(7172)727-132 Киргизия +996(312)96-26-47 

www.sikom.nt-rt.ru || sog@nt-rt.ru 
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