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«МК -22» - ШАШЛЫЧНИЦЫ «кебаб»
МК-22.4/7Э
МК-22.8/15Э
МК-22.12/23Э

Серия представлена тремя электрическими моделями 
на 4,8 и 12 рабочих шампуров.

Оборудование серии «Кебаб» используется для приго­
товления шашлыков и многих других блюд националь­
ных кухонь.

Основные преимущества шашлычниц «Сиком»: ---------

• идеальное приготовление мяса и других продуктов 
достигается благодаря тщательно подобранным излуча­
телям;

• автоматическое вращение шампуров также обеспе­
чивает высокое качество приготавливаемых блюд, 
кроме того, высвобождает время повара, даёт возмож­
ность ему заняться творческой составляющей процесса 
приготовления;

• использование лотка для угля добавит аромата 
приготавливаемым блюдам;

• каждый ряд вращающихся шампуров имеет надёж­
ный независимый привод;

• дополнительный ряд для размещения заготовок 
поможет сделать работу непрерывной;

• шашлычницы просты в обслуживании и уборке, 
съёмный поддон-жиросборник позволяет всегда содер­
жать аппарат в чистоте.

Опции: лоток для угля (1), дополнительные шампуры (2).

Количество шампуров
вращающихся

МК-22.4Э/7
МК-22.8Э/15
МК-22.12Э/23

7
15
23

на рабочем 
уровне

4
8
12

* Технические характеристики
Используемое напряжение, В 
Максимальная мощность, кВт 
Габаритные размеры, мм (Ь/В/Н) 
Масса, кг

МК-22.4/7Э
220 

2,625 
560/460/560 

23,5

81кот
— дгШ ^есНп^с5

Универсальность 
Производительность 
Удобство обслуживания 
Энергопотребление 
Дизайн 
Обзорность
Класс использования

I
|2 стороны |3 стороны' 

[Бизнес т1п| Бизне~

Фронт

Эконом

4 стороны 

Премиум

Витрина

8-(<еа1дп

МК-22.8/15Э
220

5,125 
860/460/560

32

1У1 К-22.12/233
380

7,625 
1160/460/560

40



«МК-1 О» - ШАМПУРНЫЕ ГРИЛИ БОЛЬШОЙ 
ВМЕСТИМОСТИ
• МК-10.41 Э
• МК-10.42Э
• МК-10.61 Э
• МК-10.62Э
• МК-10.81 Э
• МК-10.82Э

Грили этой серии предназначены для обеспечения 
высокоэффективного обслуживания большого количества 
клиентов при бесперебойном процессе приготовления 
куры-гриль. В гриле помещаются до 60 кур (весом около 1,3 кг). 
В грилях серии «МК-10» достигнут точно сбалансированный 
тепловой режим для наилучшего подрумянивания и 
прожаривания как целой птицы, так и мелкопорционных её 
частей.

этой предназначены для

Для достижения максимальной эффективности 
технологического процесса жарки кур в грилях серии «МК-10» 
использованы следующие конструктивные находки: -----

трёхступенчатая система регулировки

81кот
----- дпН ^есНп^с8

Универсальность 
Производительность 
Удобство обслуживания 
Энергопотребление 
Дизайн 
Обзорность
Класс использования

I 
I
I 
I
I

I 
I
I 
I
I

* расширенная 
нагрева ТЭНов;

• надёжная система независимых приводов, позволяющая 
продолжать работу гриля даже в случае выхода из строя одного 
из моторов;

V ярусная система освещения;

• удобный поддон для сбора жира с краном слива.

Грили выполнены в двух модификациях - однорядные и 
двухрядные. Однорядные требуют специального крепления к 
стене.

Предлагаемая опция - технологическая подставка-шасси, 
обеспечивающая мобильность технологического комплекса.

|2 стороны |3 стороны |4 стороны 

[Бизнес т1п| Бизнес | Премиум

Фронт

Эконом

Витрина 

5-Ре81дп

р - -
Однорядные

Технические характеристики
Количество шампуров, шт______
Вместимость (куры 1,3 кг), шт 
Используемое напряжение, В 
Номинальная мощность, кВт 
Габаритные размеры, мм (Ь/В/Н) 
Масса, кг

1У1К-10.41Э
4
16

380
10,5

1275/365/1005
60

1У1К-10.61Э
6

24
380
15,5

1275/365/1340
78

_лс

Двухрядные____________________

I Технические характеристики
Количество шампуров, шт______
Вместимость (куры 1,3 кг), шт 
Используемое напряжение, В 
Номинальная мощность, кВт 
Габаритные размеры, мм (17В/Н) 
Масса, кг

и

М1МВ1§^лЭ
МК-10.81Э

8 
32 

380 
20,5

1275/365/1675
96

МК-10.42Э
7

28
380
10,5 

1275/500/1030
72

МК-10.62Э
11
44
380
15,5 

1275/500/1365
98

1У1К-10.82Э
15
60

380
20,5 

1275/500/1700
130

1
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